
COCKTAIL 
Tártaro de lavagante e guacamole | Shot de miso 
e pato fumado | Corneto de Camembert e frutos 
vermelhos | Gyosa de vegetais e coco

Vinho branco Vale das Areias 2018 | Vinho rosé Vale 
das Areias 2017 | Vinho tinto Vale das Areias 2017 | 
Vinho do Porto seco | Espumante | Cerveja | Sumo 
de laranja.

BUFFET 

SALADAS 
Alfaces, tomate, cenoura, alcachofra, duo de 
couves e passas, espargos brancos com laranja | 
Salada Waldorf com tâmaras e maça verde | Salada 
de lulas com molho asiático | Salada de frango em 
crosta de amêndoa e espinafre baby | Salada de 
pêssego assado, presunto e queijo da Ilha | Salada 
Niçoise com tataki de atum

Seleção de salgados miniatura e folhados | Tábua 
de peixes fumados com lima e alcaparra | Tábua de 
enchidos regionais, patés e azeitonas marinadas 
| Seleção de queijos nacionais e internacionais, 
tostas e compotas | Carpaccio de novilho com pesto 
e avelãs | Camarão | Ostras | Casco de sapateira 
| Mexilhão à bouillabaisse e aneto | Ameijoas à 
Bulhão Pato

PRATOS QUENTES 
Aveludado de crustáceos e carabineiro | Arroz de 
tamboril e lingueirão | Pappardelle com molho de 
tomate assado e mini mozarela | Medalhões de 
novilho com molho de foie gras | Magret de pato 
com frutos vermelhos | Batata gratinada, timbale 
de legumes

JANTAR BUFFET
RESTAURANTE RIO DE JANEIRO | 31 Dezembro 2019
Cocktail 20h00 às 20h45 | Jantar 21h00 às 23h30 | Ceia 1h00 às 2h30

SOBREMESAS E FRUTAS
Bolo rei | Sonhos | Rabanadas | Arroz doce | Pudim de 
ovos | Sericaia | Mousse manga e iogurte grego | Bolo 
de chocolate com ganache de menta | Cheesecake 
com frutos vermelhos | Fruta variada

Bebidas
Vinho branco Vale das Areias colheita 2018 | Vinho 
tinto Vale das Areias Touriga Nacional 2017 | Cerveja 
| Sumo de laranja | Refrigerantes | Águas minerais | 
Café 

BUFFET CRIANÇAS
Creme de legumes | Fusilli tricolor à Margarita | Vitela 
assada e batata frita | Salmão grelhado com arroz 
manteiga | Gelatinas variadas com chantilly | Mousse 
de chocolate | Salada de fruta | Chupas | Gomas | 
Pipocas

MEIA NOITE 
Espumante Vale das Areias 2017 e as 12 passas

ANIMAÇÃO 
Duo voz e guitarra &  Dj set com pista de dança  

CEIA 
Caldo verde | Mini pregos em bolo do caco | Mini 
hambúrguer | Camarão cozido | Sapateira | Bolo rei | 
Fruta variada | Seleção de queijos

Preço por pessoa 175.00 € | Bebidas incluídas  
Crianças até aos 3 anos oferta; dos 4 aos 11 anos 50% 
desconto 
IVA incluído

Restaurante Rio de Janeiro
ALTIS GRAND HOTEL
Rua Castilho, 11 | 1269-072 Lisboa
T. +351 213 106 073 | E. guestservicealtis@altishotels.com


