
COCKTAIL 

Ostra, amêndoa e cebolinho 
Crocante de camarão marreco, lima e coentros
Lírio, batata-doce e yuzu
Terrina de foie gras, ervas frescas e vinagrete de trufa
Croquete de caça e castanhas

Sidónio Sousa Bruto 2017-Bairrada  

JANTAR 

Amuse Bouche

Atum rabilho, karashi su miso e cebolo fresco

Vale das Areias Branco Colheita 2018-Lisboa 

Entrada

Camarão tigre grelhado com salada asiática e sésamo

Vale das Areias Branco Colheita 2018-Lisboa 

Peixe

Robalo de mar com arroz malandro de lagosta, limão e 
coentros 

Vale das Areias Rosé Touriga Nacional 2015-Lisboa 

JANTAR FIM DE ANO
CAFETARIA  MENSAGEM | 31 Dezembro 2019
Cocktail 20h00 | Jantar 20h30 | Champagne e passas 00h00
Dj e Ceia no Bar 38º41’ das 00h00 às 04h00

Carne

Lombo de vitela nacional, espargos verdes, 
cogumelos, foie gras e trufa

Vale das Areias Syrah 2015-Lisboa 

Sobremesa  

Pêra caramelizada, gelado de nata e caramelo de 
vinagre de moscatel Horácio Simões

Horácio Simões Moscatel Roxo 2010-Setúbal

Chocolates Altis Belem

Bebidas

Refrigerantes | Água mineral | Café e chás

Live soft music (voz, piano e guitarra)

Preço por pessoa: 195.00  €  | Bebidas incluídas
Crianças até aos 3 anos oferta; dos 4 aos 11 anos 
50% desconto 
IVA incluído

ALTIS BELÉM HOTEL & SPA | Doca do Bom Sucesso | 1400-038 Lisboa 
T. +351 210 400 200 | reservationsbelem@altishotels.com | www.altishotels.com


